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GELING-
SICHER

Qustam Rochen. Foerde am Genuss.

ie besten Rohstoffe und ein hohes Qualitats-
(!)bewusstsein sind die Grundlage fiir QimiQ, die
weltweit einzigartige Sahne-Basis. Fur die Herstel-
lung der hochwertigen QimiQ Produkte wird aus-
schlieBlich frische Milch in héchster Qualitat verwendet.

Das Salzburger Land ist gepragt von einer einzig-
artigen Naturlandschaft. Engagierte Bauerinnen und
Bauern sorgen fiir eine nachhaltige Bewirtschaftung
der Almen und Wiesen. So kommen die Kiihe in den
Genuss von saftigen Wiesengrasern und wiirzigen
Almkrautern. Diese Kiihe liefern die frische Milch,

die in unsere QimiQ Produkte flieBt. Die Leidenschaft
furs Kochen und Backen, die jahrelange Erfahrung
eines Familienunternehmens und die herausragende
Qualitat - das alles macht den Erfolg von QimiQ aus.

Viel Spaf3 beim Nachkochen und hochsten Genuss
wiinscht Ihnen

Ihr QimiQ Team

9

?. %%JVQImIQ Q"':}

Qi) it e et o
weliirliche Sohne-Posis
it / 00 .
mbwe K pH £ bestelt 2097
ous heimischer Milch wel
g 1% @';{q’erdrelafme.

Es koun fiir die kolte Kiiche
(2. &. Poa Csttn). e
" Fiir die warwe /Cm/w
(2 &. Suppe).

.. fir die «alSe /(uc/w ‘
(. e =l>

(2. . Swidwiich) vernsendet werden.

.......

Mt Q[Ibﬂajd[lgf& inmrer]

DIE ERSTE SAHNE-BASIS Q




AUFGESCHLAGENE KRAUTER-

i

¢ 1wl

KNOBLAUCH-BUTTER AUF RINDSFILET

ISCHES
| APFELTIRAMISU

s

Beste Rohstoffe
Was ist QimiQ?
Wie wird QimiQ hergestelit?

Raucherlachsmousse

Preiselbeer-Nuss-Kuchen

Mars®-Tarte

— O
@ Donauwelle
Q QimiQ Whip Q Malakofftorte
€ Wie verwendeich @ Steirisches Apfeltiramisu
- P

QimiQ Whip? @ Vanille-Himbeer-Creme
€ Avocadomousse mit weiBer Schokolade
g Aufgeschlagene Krauter- Q Schokolade-Erdnuss-

Knoblauch-Butter auf Rindsfilet butter-Milchshake

O Lt Kuchen Frende wn Gous.
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Mit Gelinggarantie. Die weltweit einzigartige Sahne-Basis zum Auf-
schlagen macht das Zubereiten von Desserts einfach und unkompli-
ziert. QimiQ Whip besteht aus Osterreichischer Sahne mit 19 % Fett
; L7 und hochwertiger Speisegelatine. Kein Ausflocken, kein Uber-

HANS MANDL - .
QimiQ Chefkoch schlagen, ganz einfach perfekte Konsistenz.

Voitaie

Echte Sahne - beste Qualitat

Ersetzt Gelatine

Bis zu dreifaches Aufschlagvolumen
Nicht tiberschlagbar

Alkohol- und saurestabil

Glutenfrei

Zeit- und Kostenersparnis

s
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AUFGESCHLAGENE KRAUTER-
KNOBLAUCH-BUTTER AUF RINDSFILET

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN QimiQ WHIP
. . ' VORTEILE :
FUR DIE KRAUTER-KNOBLAUCH-BUTTER Voo ) :
| - Tiefkhlstabil .
250 imiQ Whip, gekihlt i 1 ;
5009 (BQImIQ .|phge ! B ;(eec;:llar:e?wea\Zkt 1 - Cremiger Genuss bei |
9 Butter, weic 9 | weniger Fett ‘
1TL Petersilie, 2 Knoblauchzehen, " . . I
fein gehackt fein gehackt - Flaumige KonsAlsjt_(?rja‘ H
1TL Schnittlauch, Salz
fein gehackt Pfeffer schwarz, o)
frisch gemahlen Q
FUR DAS RINDSFILET S—
20.Min.
4 Rindsfilet-Medaillons Salz und Pfeffer zusereruncszer  EISISALY
a200g Pflanzendl, zum Anbraten
ZUBEREITUNG go%’[?
1. Fur die Krauter-Knoblauch-Butter: Butter leicht schaumig ; : 5
schlagen. Kaltes QimiQ Whip nach und nach dazugeben und DigresticheKiduter:

Knoblauch-Butter
einfrieren.

etwas weiterschlagen.

': . Restlich dazugeben und bi insch
S(I)n;-%wglp AVOCADOMOUSSE 2 \Ijglsl:rlsesitjzsassgg:?ge en und bis zum gewtinschten

3. Butter in eine mit Frischhaltefolie ausgelegte Form

| - Gelingsicheres echtes !

Sahneprodukt ¢ ZUTATEN FUR 6 PORTIONEN dressieren und gut durchkihlen lassen.

" nicht iberschlagbar 2509  QimiQWhip, gekiihlt 4. Rinbdsﬁlet-Mc(ajqaillons wri:r.zen, bgifdseli)tig scharf
ComigerGenus bl |3 Avcados pr sbrten udm rgehetzen fe e

: iger Fett l . Frischk ' '

! wenigerre : 1Pkg Frlschkase (1750) 5. Rindsfilet-Medaillons

. - Einfache und schnelle | 2] thnettef Saftund mit der Krauter-Knob-

| Zubereitung J fein geriebene Schale lauch-Butter servieren.

Koriander, frisch, fein gehackt

ory @ Salz und Pfeffer
O €

10 Min. @R ZUBEREITUNG

ZUBEREITUNGSZEIT el

1. Kaltes QimiQ Whip leicht aufschlagen
und darauf achten, dass auch die Masse
am Kesselboden erreicht wird. -

2. Restliche Zutaten dazugeben und bis m
S zum gewduinschten Volumen aufschlagen.

Mit einem Schuss L . -

Wodka verfeinern. 3. Mousse in einen Spritzbeutel fillen und B

in Glaser dressieren.

==
=9
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QimiQ WHIP

RAUCHERLACHSMOUSSE

- Gelingsicheres echtes

Sahneprodukt, . ZUTATEN FUR 6 PORTIONEN
nicht tiberschlagbar '

250g QimiQ Whip, gekihlt Y2 Zitrone, Saft davon

- Alkohol- und 100 ml  Fischfond oder Salz
| saurestabil Gemdusebrihe weiler Pfeffer
- Einfache und schnelle 2009 L:‘a‘chs, gerduchert,
| Zubereitung puriert
ZUBEREITUNG

1. Kaltes QimiQ Whip leicht aufschlagen und darauf achten,
dass auch die Masse am Kesselboden erreicht wird.

2. Fischfond oder Gemiisebriihe und den purierten
Réucherlachs dazugeben und bis zum gewiinschten
Volumen aufschlagen.

3. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer abschmecken und
mindestens 4 Stunden gut durchkihlen lassen.

4. Mousse in einen Spritzbeutel fiillen und auf Cracker
dressieren.

’-

. )
10 M| S-C"Wliklansnsmn

ZUBEREITUNGSZEIT leich

Mousse mit frischem
Koriander verfeinern.

Qustam Rochen. Frende am Genvs.

DIE ERSTE SAHNE-BASIS



o
MARS®-TARTE Ty

' VORTEILE
- Gute Standfestigkeit

ZUTATEN FUR 1 TORTENFORM, 26 cm @
FUR DEN BODEN

- Einfache und

schnelle Zubereitung

[ 150g Butterkekse, zerbroselt QimiQ WHIP

PREIS BEER ‘ 709 Butter, geschmolzen SCHOKOLADE
- : Butter, fir die Form VORTEIL
NUSS-KUCHEN

FUR DIE CREME - Cremiger Genuss
bei i Fett
250g QimiQ Whip Schokolade, gekiihlt - e| Wenlgere _______
| QimiQWHIP | ZUTATEN FUR 1 KASTENFORM 2509 QimiQ Classic, gekihlt
VORTEILE

- Cremiger Genuss
bei weniger Fett

4 Mars®-Riegela45g Py
FUR DEN BODEN FUR DIE CREME Q

1 Banane, klein gewdirfelt
2509 QimiQ Saucenbasis 250g QimiQ Whip, gekiihlt

Unterstreicht d 4 Eier 200g Sauerrahm 15 % Fett ZUBEREITUNG Zl%SEIM!QE'" [ leicht |
Eigeenr;(;seéchmacel? 130ml Sonnenblumendl 100g Staubzucker 1. Fur den Boden: Keksbrosel und geschmolzene Butter gut
' der Zutaten 2509 Zucker 1, Zitrone, Saft und fein vermischen. Masse mit einem Glas in eine befettete Form
s : 1Pkg. Vanillezucker geriebene Schale driicken.
QimiQ 200g Mehl 80 g Butter, geschmolzen 2. Fur die Creme: Mars®-Riegel zusammen mit 1 EL QimiQ
\SII(\)LIJ!?IEEII\II.BASIS 1Pkg. Backpulver Preiselbeermarmelade, Classic iiber Wasserdampf schmelzen.
P o ; 150g Haselniisse, gemahlen zum Bestreichen 3. Kaltes QimiQ Whip Schokolade und QimiQ Classic zusammen
' - Bindet Flussigkeit, Butter. fiir die Form bis zum gewtinschten Volumen aufschlagen. Geschmolzene
» Teige bleiben langer ! Mars®-Riegel und Bananenstiicke untermischen.
trocken und frisch ) 4. Creme auf dem Keksboden verteilen und mindestens
ZUBEREITUNG 4 Stunden gut durchkiihlen lassen.
1. Backofen auf 170 °C (Umluft) vorheizen.
U:W 2. Fiir den Boden: QimiQ Saucenbasis, Eier, O, Zucker und
Vanillezucker glatt riihren. Mehl, Backpulver und Haselniisse
Mit frischen Himbeeren vermischen und ziigig unter die QimiQ Mischung riihren.

dekorieren. 3

. Masse in eine befettete Kastenform geben und im vorgeheizten
Backofen ca. 30-40 Minuten backen. Auskiihlen lassen.
Py 4. Fur die Creme: Kaltes QimiQ Whip leicht aufschlagen und darauf
g achten, dass auch die Masse am Kesselboden erreicht wird.
e —— . 5. Sauerrahm, Staubzucker, Zitronensaft und -schale
leicht zﬂ'QEIMEQE'IT dazugeben und bis zum gewiinschten Volumen aufschlagen.
Geschmolzene Butter ziigig unterriihren.
6. Boden in 3 Lagen schneiden. Die erste Lage mit
Preiselbeermarmelade bestreichen, einen Teil der Creme
darauf verteilen und die zweite Lage daraufsetzen. Mit
Preiselbeermarmelade bestreichen und einen weiteren Teil

i i : Torte mit Mini Mars®-
der Creme darauf verteilen. Die letzte Lage daraufsetzen und . ’ (= ! °,§,§g’;’,’dek’;’;,e,‘jﬁf
mit der restlichen Creme bestreichen. SRR

7. Mindestens 4 Stunden gut durchkihlen lassen. S

D  Lustun Kohen Fiewde wn Gons DIE ERSTE SAHNE-BAsIS  §B)



" QimiQ CLASSIC

ZUTATEN FUR 1 BACKBLECH

| VORTEIL , N

! o FUR DEN BODEN FUR DIE CREME

.« Gute Standfestigkeit o o . .
b i 250g QimiQ 250g QimiQ Whip Vanille,
| QimiQ WHIP . Saucenbasis gekiihlt

VANILLE VORTEIL 200g Staubzucker 250g QimiQ Classic, gekihlt
- - Cremiger Genuss bei | 1Pkg. Vanillezucker 1Pkg. Frischkise

. weniger Fett 1Prise Salz 80g Zucker

| QimiQ i 5 Eier

} SAUCENBASIS 280g Mehl SCHOKOLADEGLASUR
VORTEIL %2 Pkg. Backpulver 250g QimiQ Classic

» « Flaumige und
| saftige Konsistenz

SCHWIERIGKEITSGRAD

leicht 40 Min.

ZUBEREITUNGSZEIT

Mit Kirschkompott
servieren.

2009

20g Kakaopulver
Kirschkompott,
abgetropft

200g dunkle Schokolade
40-60 % Kakaoanteil

60g Butter

ZUBEREITUNG
. Backofen auf 170 °C (Umluft) vorheizen.
. Fir den Boden: QimiQ Saucenbasis, Staubzucker, Vanillezucker,

Salz und Eier glatt riihren. Mehl und Backpulver vermengen
und zuigig unter die QimiQ Mischung rihren.

. 2/3 der Masse auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech

geben. In die restliche Masse das Kakaopulver mischen und auf
der hellen Masse verteilen. Kirschen darauf verteilen und im

vorgeheizten Backofen ca. 35 Minuten backen. Auskiihlen lassen.
. Fur die Creme: Kaltes QimiQ Whip Vanille und QimiQ Classic

zusammen leicht aufschlagen und darauf achten, dass auch
die Masse am Kesselboden erreicht wird.

. Frischkdse und Zucker dazugeben und bis zum gewtinschten

Volumen aufschlagen. Creme auf dem Boden verteilen und
mindestens 4 Stunden gut durchkiihlen lassen.

. Fir die Schokoladeglasur: QimiQ Classic mit Schokolade und

Butter zusammen Uiber Wasserdampf schmelzen. Kuchen damit
glasieren und gut durchkiihlen lassen bis die Glasur fest ist.

@  Luban Fochen. Freade n Gens.

[9)
MALAKOFFTORTE

ZUTATEN FUR 1 TORTENFORM, 26 cm @

FUR DIE CREME

2509 QimiQ Whip, gekiihlt
250g QimiQ Classic, gekihlt 100ml Milch
60g Mandeln, gerieben TEL Rum

80g Zucker 1EL Zucker
2cl Amaretto

FUR DIE BISKOTTEN
60 Biskotten

ZUBEREITUNG

1. Fir die Creme: Kaltes QimiQ Whip und QimiQ Classic
zusammen leicht aufschlagen und darauf achten, dass
auch die Masse am Kesselboden erreicht wird.

2. Mandeln, Zucker und Amaretto dazugeben und bis zum
gewinschten Volumen aufschlagen.

3. Milch, Rum und Zucker vermischen. Einen Tortenring mit
Biskotten auslegen und einen Teil der Milchmischung
dartiber gieBen. Einen Teil der Creme darauf verteilen, die
Creme mit Biskotten bedecken und so weiterarbeiten bis
die Creme und die Biskotten verbraucht sind. Die oberste
Schicht sollte Creme sein.

4. Mindestens 4 Stunden gut durchkiihlen lassen und nach
Belieben dekorieren.

" QimiQ CLASSIC
| VORTEILE

|« Keine zusatzliche
Gelatine notwendig

- Einfache und

. schnelle Zubereitung
- QimiQ WHIP

' SCHOKOLADE

' VORTEIL

- Cremiger Genuss
bei weniger Fett

- Gelingsicheres echtes
. Sahneprodukt, nicht
| Uberschlagbar

83

ZUBEREITUNGSZEIT €IC

SCHWIERIGKEITSGRAD

Mit in Schokolade
getauchten Biskotten
dekorieren.

——
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QimiQ WHIP
VORTEILE

- Cremiger Genuss
bei weniger Fett

——

- Unterstreicht den
Apfelgeschmack

- Einfache und schnelle
Zubereitung

¢ &

15 Min. | SCHWIERIGKEITSGRAD
|_leicht

ZUBEREITUNGSZEIT leicht
. -

STEIRISCHES APFELTIRAMISU

ZUTATEN FUR 6 PORTIONEN
FUR DIE APFELCREME FUR DIE BISKOTTEN
250g QimiQWhip, gekiihlt 30 Biskotten
150g Mascarpone 200ml  Milch, lauwarm
200g Apfelmus 30g Zucker
20g Zucker 20g Kakaopulver,
BTIL Zimt zum Bestdauben
2EL Rum

s ZUBEREITUNG
; bﬁ. 1. Kaltes QimiQ Whip leicht aufschlagen und darauf achten,
dass auch die Masse am Kesselboden erreicht wird.

2. Mascarpone, Apfelmus, Zucker, Zimt und Rum dazugeben
und bis zum gewinschten Volumen aufschlagen.

:? 3. Den Boden einer Schiissel mit Biskotten auslegen. Lauwarme

fz-’,r Milch und Zucker vermischen und die Halfte davon tber die

TSRS Biskotten gieen. Biskotten mit einem Teil der Creme bedecken
(LT, und so weiterarbeiten bis die Creme und die Biskotten

Kleine Apfelwiirfel

unter die Creme ] ‘
mischen. By 9" 4. Mindestens 4 Stunden gut durchkiihlen lassen und vor dem

Servieren mit Kakaopulver bestauben.

verbraucht sind. Die oberste Schicht sollte immer Creme sein.

.._i"_'. + Y5 5
RN ASL R e
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SCHOKOLADE-ERDNUSS-

[9)

BUTTER-MILCHSHAKE

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN
250g QimiQ Whip Schokolade, gekiihlt

80 ml Milch
60g Erdnussbutter
1 Banane

ZUBEREITUNG

1. Alle Zutaten zusammen mit
einem Stabmixer glatt mixen.

‘amiqwne | YANILLE-HIMBEER-CREME
g;?:,nvfnelrggre:;is : MIT WEISSER SCHOKOLADE

- Einfache und schnelle | ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN
Zubereitung i
¢ 250g QimiQWhip Vanille, gekihlt

' - Gelingsicheres echtes
' Sahneprodukt, nicht
Uiberschlagbar

150g Himbeeren, tiefgefroren
100g weie Schokolade, geschmolzen

ZUBEREITUNG

oy
Q 1. Kaltes QimiQ Whip Vanille leicht
—

10 Min.

ZUBEREITUNGSZEIT e

aufschlagen und darauf achten, dass
auch die Masse am Kesselboden erreicht
wird.

2. Himbeeren dazugeben und bis zum
gewtiinschten Volumen aufschlagen.
Geschmolzene weil3e Schokolade
unterziehen.

Mit Kokoslikor . . !
verfeinern. 3. In Glaser dressieren und nach Belieben

mit Himbeeren dekorieren.

e B
b

Eisgekiihlt servieren
und mit Schlagobers
Ly dekorieren.

)
|

QimiQ WHIP }
SCHOKOLADE |
VORTEILE

| - Cremiger Genuss bei

weniger Fett

'+ Kein Absetzen von zu-

gesetzten Flussigkeiten

. Einfache und schnelle

Zubereitung

0O &
5 M' SCHWIERIGKEITSGRAD
n.

ZUBEREITUNGSZEIT el

O Lustun Kohen Frewde wn Gons DIE ERSTE SAHNE-BAsIs  §B)



BE%TELLEN

Bestellen Sie einfach unter

der kostenlosen Hotline

AT: 0800 22 0800, DE: 0800 022 0800
oder auf www.QimiQ.com

Qimi©.

DIE ERSTE SAHNE BASIS

QimiQ Handels GmbH

Lettlweg 5 - 5322 Hof bei Salzburg « Austria
T +43(0) 6229 /34 83 34 - F +43(0) 6229 / 34 83 30
officc@QimiQ.com

www.QimiQ.com

€ 990

exkl. Versand

Melden Sie sich gleich
heute noch auf www.QimiQ.com

zum Rezept-Newsletter an!

FOLGE UNS AUF:

You

f/QimiQWorld @ /MyQimiQChef



